استخدام المعاملة الميكروبية فى تحسين القيمة ألغذاىئة لتبن الشعير المقطع والمجروش 
شاکر عبدالأمیر حسن وفاء حميد السامراني عبدالکریم جاسم هاشم 


قسم الثروة الحيوانية - كلية الزراعة - جامعة بغداد 


لتخا 
تم دراسة تأثير معاملة تبن الشعير المقطع والمجروش میكروبيا بفطر (.0. ۴) ٥u‏ ںام 
65ع اك باستخدام اربعة مستويات رطوبة (0؛ 20ء 40 %60 وعلى اساس المادة الجافه ) و اربعة 
فترات حضر )0۰2۰46 اسبوع) ثم حضنت تحت اربعة درجات حرارة (۰0 40۰3020 (e‏ فی الترکیب 
الكيمياني ومعامل هضم المادة العضوية في المادة الجافة وتركيز المر كبات الفينولية وفعالية انزيم ال لاکیز 
واعداد البكتريا الاهوائة . اظهرت النتائج ان المعاملة الميكروبية بفطر (.0. ۴) لتبن الشعیر المقط ع 
والمجروش ادت الى انخفاض عالي المعنوية (01 (p<0.‏ في كمية الياف ١‏ لمستخلص المتعادل والحامضي 
والهمي سليلون واللکنين وتركيز ارات اوي وخضول زي الو( 01 ma (p<0.‏ 
البكتريا اللاهوائئة لتبن ١‏ لشعير المعامل م قارنة بغير المعامل لم يكن للشرل الفيزياءي لتبن الشعير | لمقطع 
والمجروش اي تاثير معنوي في المعاملة الميكروبية. حيث اشارت النتائج عدم وجود تائير معنوي (p<0.05)(‏ 
للشكل الفيزيا ئي لتبن الشعير المقطع والمجروش في التركيب الكيمياني و معامل الهضم المختبري للمادة 
العضوية و تركيز المركبات ال فينولية واعداد البكتريا ال لاهوائة .في حين اشارت النتائج الى و جود تأثير 
وتداخل معنوي (p<0.01)‏ لنسبة الرطوبة و درجة حرارة المعاملة ومدة:الحضن لتبن المقطع والمجروش في 
المعاملة الميكروبية 
The Iraqi Journal of Agricultural Science 38 (6): 43-58 (2007) Hassan el.al‏ 
USING OF MICROBIAL TREATMENT TO IMPROVE NUTRITIVE‏ 


VALUE OF GROUND AND CHOPPED BARLEY STRAW 


S.A. Hassan, W.H AL-Samaraae ,A.J.Hashim * Dept. of Anim. Res., 
College of Agric, Univ. of Baghdad,Abuo-Ghraib,Baghdad, Iraq. 


ABSTRACT 

This work was conducted to study the effect of microbial treatment (MT) using fungi Plearotus 
ostreatus on the chemical composition in vitro Dry Matter Digestibility (DMD) and Organic Matter 
Digestibility (OMD) for barley straw grounded or chopped using four levels of moisture (0 , 20 , 40 
and 60% ). And four incubation periods ( 0, 2, 4 and 6 weeks ) at four degrees of temperatures ( 0 , 
20 , 30 and 40 c) . MT of ground and chopped barley straw using P.ostreatus reduced (PO.01) the 
amount of NDF , ADF , hemcellulose , lignin and phenolic compound concentration as compared with 
untreated . However , MT increased (P<0.01) dry and organic matter contents , cellulose and in vitro 
dry and organic matter digestibility s , activity of laccase enzyme and number of anaerobic bacteria as 
compared with untreated .Physical shape of barley straw ( chopped or grounded ) had no effect on 
microbial treatment. However ,the results indicated highly significant interaction (P< 0.01) for moisture 
% and degrees of temperatures and incubation periods for chopped and ground barley straw on 
microbial treatment.. 


برای ومن ك غا سال نس فرك قدا 
میکروبیا . ان انظ في الوقت لحاشر وبعد تطور 
الثقانة لحداة والهندسة الوراثية تنوجة الى استعمال هذه 
لطر ية او المعاملة حیث ث انها تعمل الى رفع القيمة الغذائية 


اوتحسنها خصوصا ي الاعلاب المتخنضا انوعية رةب 
المحاصيل الزراعية هذه المواد يمكن ان 

لوك من كال اشتة ب الريك مه ر 
اللكنوسليلوزية » ويمكن الحصول على كميات كبيرة منها 
وذلك من خلال انتخاب الإحياء المجهرية المناسبة لذلك 
وتحت ظروف بيئية مسيطر عليها كدرجة حرارة ونسبة 
رطوبة معينة واس و ا من (23. أن المعاملة 
الميكروبية . قد ننجا مساوئ المعاملة الكيميائية 
,حي يتم ي لمعاملة مهاجمة اللكنين وهضمة ل 
جعلة الذى يكون ساما ومثبطا لنشاط الاحياء 
he.‏ الكرش. وعلية فان هدف هذا البحث هر 
دراسة تیر المعاملة ا لنبن الشعير المقطع 
والمجروش على القبمة الغذالية ا المادة 


في هاه له 


لاه الية مختريا 
مواد وطرق العمل 

تبن الشعير المجروش والمقاع على دوارق مخروطية 
الكل سعة 250 مل بواقع مگررین واحتوی کل دورق 
قلی 40 غم من العينة (ه اده دة التفاعل ) نم تم إضافة الماء 


إلى الدوارة لتوفير رب مستویات (20,0, 
40و60 % ) وتم تحريك مادة التفاعل بواسطة فضيب 
زجاجي لغرض تجانس توزيع الرطوبة على جميع أجزاء 
ماده التفاعل بعد تم إغلاق فوهة الدوارق بسدادات من 
قطن ومن ثم نمیا بافرار راع من ازامنیو 
ل المؤصدة ر شرت a‏ 
حرارة121 م0 بعد خروجها من المؤصدة ترکت تيرد ثم 
ت اللقاح لیا ب بواسطة اقب a‏ حیث 0 اة 
دورق واغلقت ثم e‏ 
مختفة ( 0 20 4030 ١‏ ا ا ا 
لهذا الفرض ولفترات حضن 0 2 , 4 و 6 أسبوع وبعد 
نهاية فثرة الحضن استخرجث الد وار من الحااضنات 
ووضعت في الثلاجة لحين أجراء التحليلات المختافة * 


تقدير المركبات الفينولية 


المركبات حسب الطريقة الضوئية (28)الاعتماد على 
كمية حامض 2 Tnid i‏ /100 غم من 
المأدة الجافة ذ وحسب 1 


لحامض التاينك شل 1 


القباسي » 
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ان قله اش الطبيعية ر المساحات المحددة 
لزراعةٍ TET e‏ الباحثين ات 
القصب ) 0 بالاتبان( )5( ا الذرة( 22 سعف 
النخيل (12) بثل التمر ا 
فيمتها الغذائية وكمية المتنار 0 ,7 ,8 ,و0 
( دراسات عديدة اشارت الى ان معاملة هة الاعلافت 
لمنخفضة النوعية قد ادت الى تحسن قيمتها الغذائية وزيادة 
المتناول منها (11) الا ان هذا التحسن كان مرتبطا بزيادة 
المركبات الفينولية وائخفاضا في اعداد البكتريا اللاهوائية 
وزیادۀ ذ الاس الهايدروجيني داخل کرش e‏ - 0 
المعاملة يميائية نؤدي الى زيادة اللكنين الحر 
؛ 3 ,6 و10 ) وها بدوره سوف یؤثر ا 
الاحياء المجهرية د کرش الحیوان وهذا يوئر با جلي 
تصنيع البروتينات الميكروبية وال جزءا مهما من 
احتياج مضيف الحيوان فی الامعاء الدفيقة» وفي الاونة 
الاخيرة توجهت انظار الباحثين لى المعاملات الميكروبية 
كحلا بديلا لهذة المشكلات . ان هذه المعاملة تفتقر الى 
المعلومات في كينية احداثه“ للتغيرات في الثركيب 


تهيئة تبن الشعير المقطع بطول 5 .2 سم 

ا as‏ مجرشه ومن خلال مصفى قطرة 
]ملم قر اجراء المعاملة الميكروبية مختبریا 
,استخدمت عز لة الفطر. Pleurotus ostreatus‏ 
المقدمة من كلية العلوم/فسم التقنيات الإحيائية والمشخصة 
في جامعة Marii Curie Sktodows "Kieij‏ 
University‏ في مدينة لوبلين البولندية . تم تحضير 
الوط لتلمية العزلة باضافة 20 عم من 
لر رز ر20 شمن آیکار إلى لتر من خلاصة البطاطا 
(المحضرة من غلي 0 غم من البطاطا المقطعة في 
0 مل ماء مقطر لترشح باستخدام الشاش ١‏ 

وکررت | ية مرة لذزى باستخدام ذات للكمية من الما 
د عقم الوسط المحضر لمدة 10 دقائق بالمؤصدة 
راید خی ایا 45 ر سب أطباق معقمة (9 سم) 
وترك ليتصلب .زر ع الوسط بمقطع من الفطر ke‏ 
ملم) ثم حضن بدرجة خرارة 30 2 دة 10 ایا 
اكتمال نمو الطبق ثم الثلاجة لحین 
المعاملة الميكروبية 0 ت 
المجروش والمقطع بالفطر 8ا۵ ۲/و- اذ تم توزيع 


mM r e تقدیر ر‎ 

1 1 المعا المعا أجر ا 
تب راھد د ا ا 
المختبري أي بعد 48 ساعة من الحضن . وقدرت هذه 


التانيك 


الامتصاص 
اضوني 


ترکیز حامضص 


شكل 1 , المنحنى القباسي لتقدير المركبات الفينولية على اساس حامض التانك 


تفدير التغيرات في إعداد الأحياء المجهرية التي تعيش داخل كرش الحيوان 


rp e‏ ألمختبري أي بعد 
8 ساعة من | تم قياس إعداد البكترية 
اللاهرائية فقط باستخدام اباق( 


تقدير فعالية أنزيم اللكيز 
شن چو بر ایت ان میا می 


0 نانو ميتر واخذت عدة قراءات بعد دقيقة 
ودقیقتین وثلاث دقائق وتم قياس مدى التغير الحاصل 
في فعالية | الإنزيم , 
التحاليل الكيميائية 


قدیر معامل 2 لمادة الجافة والعضوية لجميع العينات 
از 8 مباشرة", تم تحليل 
بيانات الدراسة من خلال التصميم العشوائي 
الكامل( Completed Randomized‏ 
17 )رقورنت الفررق المعنوية بين المتوسطات 
باختبار (20) متعدد الحدود وباستخدم النظام الإحصائي 
الجاهز (26) 
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تم تقدير إعداد البكتريا اللاهوائية ذ 
قياس إعداد هذ هذه آلبكتريا قبل جراء ا 


ا الفعالية الانزيمية حسب الطريقة الموصوفة من 
0 وذالك عن طریق استخلاص الانزيم ثم 
اجراء 


واخيرا" قياس فعالية الانزيم 


قبل أجراء التحاليل الكيميائية وبعد انتهاء عملية الحضن 
تم تفريغ الدوارق في صحون معدنية وجففت في فرن على 
درجة حرارة 60 م ولمدة 48 ساعة بعدها تم جرش 
المقطع منها في مطحنة مختبرية ذات مصفاة قطرها [ملم 
بعدها حفظت في أكياس نايلون لحين أجراء التحاليل 
الكبمبائية المختلفة تم تقدير المادة الجافة والرماد لنماذج 
تبن الشعير المقطع والمجروش . حسب ماجاء في,(16) . 
كما تم تقدير الياف ١‏ لمستخلص امتعاال ND۴‏ 
والخامضي ۸0۴ حسب ما جاء في طربفة (21) . ولم 


النتائج والمنائشة 

الشعير المجروش والمقطع مفارنة بغير المعامل.أما تأثير 
المعاملة الميكروبية في المركبات الفينولية وفعالية زيم 
اللاكيز وعداد البكتريا اللاهوائية فأن النتائج المذكورة في 
جدول 2 أشارت ال وجود انخناض 
المعنوية(0,01>٥‏ )في كمية المركبات الفينولية. يقابلها 
وجود زيادة عالية المعنوية(P>0.01)في‏ فعالية أنزيم 
اللاكيز وإعداد البكتريا اللاهوائية في كل من تبن الشعير 
المجروش والمقطع مقارنة بغير المعامل , 

تأثير الشكل الفيزيائي على المعاملةالميكروبية 

المادة الجافة والعضوية تركيز المركبات الفبنولية واعداد 
البكتريا اللاهرائية . 


تأثير درجات الحرارة على المعاملة 


أن اذد ChE‏ 30 لکل من تبن 
الشعير المجروش رة بش الل 
وأشارت النتاا رر ن لل )4( ا حصول 


الخفاض i”‏ المعنوية (0>0,01) في كمية المركبات 
واي عد ارج جور 0ر 30م في کل من ٿبن 
الشعير المجروش والمقطع مقارنة 9 
حصول زيادة عالية المعنويه 0017 في ية زر 
اللاكيز وڻي إعداد البكتريا اللاهرائية عند درجة جرارة 
0 و 30م" وكانت أعلى زيادة عند درجة حرارة0,30 


i aq 


في الجدول (6)! )إلى حصول انخفاض عا المعنوية 

Li P0)‏ الفينولية بز اده مسنوی 

ارطوبة وكان أعلى انخفاض عند مستوى E‏ 
0 في كل من تبن الشعير المجروش والمقطعيقابلها 
رجه زل عاب دري [۴>0.01) في فعابة تزيم 
اللاكيز في E PEPE‏ المجروش وا 
»وزيادة إعداد البكتريا اللاهوائية مع زيادةمستوى 
الرطوبة وكان أعلى عدد للبكتريا اللاهرائية عند مستوى 
رطوبة %60 في كل من تبن الشعير e‏ 
والمقطع مقارنة بعير المعامل , 

أثير مدة الحضن في المعاملة 
2و4و6 أسبوع وكانت أفضل فترة حضن هي 4 أسبوع في , ۾ 

من تبن المجروش والمقطع مقارنة بغير 
المعامل. وأشارت النتائج في جدول 8 ل إن زيادة مده 
الحضن ا ف زيادة تانير المعاملة e‏ 
دت إلى حصول P01 Fo TI‏ )ي 
كمية المركبات الفينولية اثناء مدة الحضن | ثلاث( 2و 4و 
م ) وکانت 4 أسابيع أفضل مدة حضن .كما أشارت 
انتا ا حصول زياد e‏ المعنوية 1.> )ي 
فعالية آنزیم اللاكييز وكانت زبادة الفعا به بزيادة مده 
re ENT‏ إعداد البكتريا للاهراية مم زيا 
ا ا ا ن ار المجروش والمقطع 


مقارنة بغير المعا 
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أظهرت نتائج جدول إن المعاملة الميكروبية لبن 
الشعير المجروش والمقطع ادت الى حصول انخفاض 
عالي المعنوية ( 0.01>)في كمية المادة العضوية و 
الياف ١‏ لمستخلص المتعادل والحامضي وكمية الهمي 
سليلوز واللكنين مقارنة بغير المعاملبفي حين ادت 
المعاملة الميكر ربية الى زيادة عالية المعنوية(۲>0.01) 
في كمية المادة الجافة والسليلوز ونسبة معامل الهضم 
ألمختبري للمادة الجافة والمادة العضوية في كل من تبن 


0 ا2 وج تابر مي 
للشكل الفيزيائي لتبن الشعير E ١‏ في 
المعاملة ا عا التركيب الك 


في الجدول ( )3( ان لدرجة الحرارة 
ااا ررد رت رمت رل 
e‏ بی المعنوية(0.01>)في كمية الياف ١‏ 
لستخلص المتعادل والحامضي وكمية 1 ا 
واللكنين في كل من تبن الشعير المجروش والمة 

tm‏ الحرارة وكان اعلى متدار للانخفاض ع 


E 


درجة حرارة 30 ,ویصاحبها حصول زیادة عالية 
المعنوية )P>0.01(‏ في كمية المادة الجافة والمادة 
العضوية وذ كمية ١‏ ز ونسبة معامل الهضم ر المادة 


الجافة وام العشرية علد درجة حرلرة 03020 غير 


المعنوية(0.01>٥)‏ فى كمية اياف 
استخاص اتاد رلا ( رک ا 
ar‏ مستوی ارط کان أعلى انخفاض 
عند مستوی ر طوبة 060 في من تبن الشعير 
المجر وش والمقطع بالمقا فارنة بغير المعامل ,كما بینت 
نائج وجرد زيادة عالبة المعنوية(P>0.01)في‏ كمية 
الملا الجافة والمادة العضوية وفي كمية السليلوز ونسبة 
معامل وتم ألمختبر ي للمادة اف 0 المادة العضوبة 
مع زيادة مستوى الرطوبة وكان المستوى %60 أفضل 
مستوى للرطوبة في كل من تبن الشعير المجروش 
المقطع مقارنة بغير المعامل.وأشارت النتانج المذكررة 


دلت انتا ا ا 
لض نزار شال موي على المعالة لكرويية 
فنلاحظ حصول ناض علي رر ا 
كمية الياف الستخلص ١‏ 
المي سلیلوز E‏ ن او و 
و كانت أفضل مدة حضن 4 یکا من اليا 


الستخلص المتعادل وفي کا ي u‏ واللكنين 
5 کانت أفضل مدۀ حصن لالباف لمستخلص 
لحا 6 كل من تبن الشعير | 

لیے مارا ر ا ر ا 
e‏ عالية المعنود ي1 P<0:‏ كمية ا الجافة 
والمادة ps‏ 8 اسائ[ 
لمختبري للملا ا بأفة والمادة العضوية في مدد الحضن 


تاثير التداخل بين درجة الحرارة ومستوى الرطوبة ومدة الحضن في المعاملة 


كانت تحسب مع اللكنين قبل المعاملة وهذا يثفق مع 
(13) في حين يختلف مع (30 و 18) .ولم يثم 
تحلل a RB e‏ 
الفطريات التي لا تهضم السليلوز. إن معامل الهضم 
ألمختبري للمادة الجافة والعضوية قد ارتفع نتيجة 
تحسن القيمة الغذائية للمواد العلفية المعاملة بسبب 
زيادة درجة تحلل مكونات الخلية النباتية وبالأخص 
اللكنين الذي تعرض للأكسدة مت قبل الفطريات ) 

17و 25( حيث يقوم اللاكيز بتحليل اللكنين 
ويكون هو المسؤول الأول عن عملية تحال اللكنين, 
حيث يوم هذا الإنزيم باستخدام ا ج رض 
أكسدة اللكنين )26( أن انخفناض كمية المركبات 
افينولية الكلبة يعود إلى فعل المعاملة الميكرويبة 
التي أدت إلى إنتاج الإنزيمات المحللة للمركبات 
الاورومانية (14) وهذه المركبات هي من مثبطات 
ر ا لمجهرية داخل كرش a‏ 3 
ETT ۳‏ تطبر الام آي 
فروقات معنويه بين تبن الشعير اا 
والمقطع بعد معاملتهما میکروبیا, وقد یعزی سبب 
ذلك إلى لفالف عة السلحة السطحبة لأجزاء 
تبن الشعير المجروش والمقطع او لطبيعة المادة 
العلفية او لاسباب اخرى غير معروفة تحتاج الى 
مزيد من البحث والتدقيق , 
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أشارت نتائج التداخل في جدول 9 بين 
درجة الحرارة ومستوى الرطوبة ومدة الحضن 
وجود تأثير عالي المعنوية ( ۴>0.01) للتداخل 
في كمية المادة الجافة والمادة العضوية الياف | 


استخاسن نامال الامش ركبا لاير 
والهمي سليلوز واللكنين ونسبة معامل الهضم 
ألمختبري للمادة الجافة والمادة العضوية في تبن 
الشعير لمجروش والمقطع مقارنة بغير المعامل 
.كما أظهرت نتائج التداخل في جدول 10 وجود 
تأثير عالي المعنوية )01 .>۴( للتداخل في 
كبا ریات یراب رفا رم لاا ؟ 
وعدد البكثريا الهوائية في سائل الكرش بعد نهاية 
مدة الحضن ‏ في تبن الشعير المجروش والمقطع 
مقارنة اا ل المعاملة بفطر P,‏ 
»اه /وه لتبن الشعير المقطع والمجروش ادت 
الى زياد كمية المادة الجافة والمادة العضرية 
و انخفاض كمية الياف الستخلص المتعادل 
والحامضي والهسي سليلوز واللكين . أن إنزيم 
يعملان على تكسير الأواصر التي تربط مابين 
المواد اللكنوسليلوزية لذلك نلاحظ انخفاض فيمة 
ألهمي سليلوز واللكنين نتيجة تكسر الأواصر التي 
تربط مابین اللكنين وألهمي سليلوز وبسبب هذا 
التكسر في الأواصر ترتفع نسبة السليلوز التي 
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جدول 2 . التاثير الرئيس للمعاملة المايكروبية بقطر ءرإاهءء۲وءهم.” فقي كمية المركبات القيتوئية وقعالية اتزيم اللاكيز 
و عدد البكتريا اللاهوائية 


قي سائل الكرش بعد نهاية فترة الحضن المختير ي (48)ساعة لتين الشعير المجروش والمقطع . 


تبن الشعير المقطع الخطأً القياسي ومعتوية التاثير 
الصقات المدروسة معامل غير معامل معامل أ المعاملة المايكرويية | الشڪل الفيڙياوي 


المركبات القيتولية ملغم/100 مل 18.60 13.67 (0.339) ** (195۔@)°° 
J‏ 
فعالية إة ۰ 0.0002 ° 
فعالية انزيم اللاكيز 0ا/1د. 0.00 0.002 (0-0002) * ± ) .0( 
9 8 9 چ 
عد د اليكتريا اللاهوائية 10×7.13 | 10x4.24*‏ 10×7.25 (0.15) ** )0.366( 


** قروق معتوية عتد مستو ى احتمالية 1 
عم لاتوجد قروق معتوية 
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